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Trufla & Wino

RESTAURACIJA
Nasza restauracja moze szczycic sie mianem manufaktury — blisko 90% dar powstaje na miejscu,
przygotowane rekami naszych kucharzy, a wszystko z najswiezszych, prawdziwych,
certyfikowanych, wtoskich produktéw [DOP, IGP].

Wszystkie dania przygotowujemy na biezaco - w godzinach najwiekszego zainteresowania czas
oczekiwania na danie moze ulec wydtuzeniu.

GODZINY OTWARCIA:

Poniedziatek - Czwartek | 12:00 - 22:00
Pigtek - Sobota | 12:00 - 00:00
Niedziela | 12:00 - 21:00

@® bezmiesne zawiera owoce morza ® pikantne

BEDZIE NAM NIEZWYKLE MILO, JEZELI ZOSTANIESZ Z NAMI NA DLUZEJ!

Zaobserwuij:

@trufla_i_wino_bialystok 0 Trufla i Wino Biatystok

Zabierz dobry smak ze soba! Jestesmy EKO — nic nie moze sie zmarnowac.
O opcje pakowania zapytaj Obstuge.

Informacje o koniecznosci wystawienia faktury prosimy przekazac przed zamoéwieniem.
Kazdego dnia nasza kuchnia zamykana jest godzine wczesniej

Ceny nie zawierajg serwisu.
Napiwek jest uznaniowy i wyraza zadowolenie oraz ocene naszej obstugi.

Serwis w wysokosci 10% zostanie doliczony do rachunku przy grupach od 6 oséb. Moga by¢
Panstwo pewni, ze doktadamy wszelkich staran, aby podczas Panstwa wizyty w naszej restauracji
wszystko byto na wysokim poziomie. Jesli jednak nie jestescie Panstwo zadowoleni z naszych ustug,
prosimy o zgtoszenie tego managerowi.

www.truflaiwino.pl | biuro@truflaiwino.pl | 514-929-839



ANTIPASTI - Przystawki

TAVALOZZA DI SALUMI E FORMAGGI 72.00 PLN / 290g
(deska wtoskich wedlin i seréw z dodatkami)

GAMBERI ALL'AGLIO 71.00 PLN / 280g

(6 krewetek argentynskich w sosie winno-maslanym, pomidorki cherry,
czosnek, pietruszka, rukola)

® LARDO DI COLONNATA 39.00 PLN /1809
(stonina wioska, midd, peperoncini, orzechy laskowe)

BATTUTA DI CARNE AL TARTUFO 58.00 PLN / 210g
(siekana wotowina, anchois, suszone pomidory, bazylia, Swieza trufla, pieczywo)

BRUSCHETTA CON PESTO DI BASILICO POMODORI SECCHI 39.00 PLN /200g
E FRUTTI DI MARE

(3szt grzanki, pesto bazyliowe, suszone pomidory, owoce morza)

ZUPPE, - Zupy

@ CACCUCCIO CON FRUTTI DI MARE 45,00 PLN /3509
(wywar rybny, owoce morza, peperoncini, pomidory, grzanka)

BRODO CON TORTELLINI AL TARTUFO 31.00 PLN / 3509

(rosot wotowo-drobiowy, pietruszka, tortellini fresco z miesem
wotowo-cielecym, parmigiano reggiano, trufla)

SEGONDI - Danie gtowne

SCOTTADITO DI ANGELO CON SPINACI E PATATE 120.00 PLN / 300g
zeberka jagniece ze szpinakiem

(grilowane zeberka jagniece, Swiezy szpinak, czosnek, pomidory koktajlowe,
fondant z ziemniaka)

BISTECCA DI FILETO DI MANZO 115.00 PLN / 3609
stek z poledwicy wotowej z ziemniakiem truflowym

(stek z poledwicy wotowej, ziemniak truflowy, swieza trufla, sos truflowy
lub sos pieprzowy)

PETTO DI POLLO 53.00 PLN / 4009
piers z kurczaka sous vide

(piers kurczaka, sos gorgonzola, gruszka, chicche, rukola)

® STRACETTI DI FILETO AL TARTUFO 89.00 PLN /5009
kawatki poledwicy wotowej w sosie truflowym

(kawatki poledwicy wotowej w sosie truflowym, portobello, pomidorki,
czosnek, peperoncini, Smietanka, wino czerwone, rukola)

@® bezmiesne Zawiera owoce morza @® pikantne



PESCI E FRUTTI DI MARE - Ryby i owoce morza ———

POLPO CON TAGLIATELLE NERO 85.00 PLN /3509
czarny makaron z mackg osmiornicy w biatym winie

(macka osmiornicy, tagliatelle nero, wino biate, peperoncini, pomidorki,
kapary)

ORATA ALL'CARTOCCIO PAZZA 79.00 PLN / 4009
ryba z pieca z ziemniakami

(pieczona cata dorada podawana z pieczonymi ziemniaczkami)

TAGLIOLINI NERO DI SEPIA CON GAMBERI 67.00 PLN / 4509
czarny makaron z krewetkami argentynskimi w biatym winie

(tagliolini nero - barwione sepig, krewetki argentynskie, biate wino, czosnek,

peperoncini)
INSALATE - Salatki
INSALATA MISTA DI POLPO 68.00 PLN /2909

satatka z grilowang macka osmiornicy
(grillowana macka osmiornicy, mix safat, cytryna, oliwa, malina)

® INSALATA CON FORMAGGIO DI CAPRA 41.00 PLN /2509
satatka z kozim serem i szpinakiem

(satata, kozi ser, szpinak, rukola, suszony pomidor, cytryna, oliwki, oliwa)

INSALATA CESARE 42.00 PLN / 250g
satatka cezar z kurczakiem

(satata rzymska, grillowany kurczak, musztarda, czosnek, anchois, zéttko)

LATTUGA CON MANZO 49.00 PLN / 290g
satatka z poledwica wotowg, rukola i szpinakiem

(rukola, szpinak, pomidory koktajlowe, grillowana poledwica wotowa,
straciatella, szalotka, dresing na bazie octu balsamicznego)

® CAPRESE CON STRACCIATELLA 41.00 PLN / 250g
satatka z konfitowanymi pomidorkami

(konfitowane pomidorki, oliwki, stracciatella, rukola, oliwa extra virgin)

CUCINATO
CON PASSIONE
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PASTA - Makarony

SPAGHETTONI ALLA CARBONARA CON TARTUFO 71.00 PLN / 3609
makaron carbonara ze swieza truflg i guanciale

(makaron z tradycyjnym sosem carbonara, guanciale, pecorino romano,
guanciale, swieza trufla)

® RAVIOLI AL TARTUFO 56.00 PLN /2809
makaron ravioli ze swiezymi truflami nadziewany serem ricotta

(swieza trufla, parmigiano reggiano, Smietanka)

STROZZAPRETI AL PESTO SICILIANO 54.00 PLN /3509
sycylijski makaron z pesto z pistacji
(pesto z pistacji, cebula, pancetta, biate wino, parmigiano reggiano)

STROZZAPRETI DI MANZO AL TARTUFO 58.00 PLN /3009
makaron z poledwicg wotowa w sosie truflowym i biatym winie

(kawatki poledwicy wotowej, sos truflowy, czosnek, groszek cukrowy, biate
wino)

® TAGLIATELLE CON SPINACI 43.00 PLN /3009
makaron w pesto szpinakowym

(pesto szpinakowe, suszony pomidor, parmigiano reggiano, orzechy wtoskie)

® TAGLIOLINI AL TARTUFO 55.00 PLN / 280g
makaron ze swiezymi truflami

(masto, parmigiano raggiano, swieza trufla)

® PAPARDELLE AL RAGU CINGHIALE 56.00 PLN /3009
makaron z duszonym miesem z dzika

(makaron, duszone mieso z dzika, seler naciowy, marchewka,
parmigiano reggiano)

SPAGHETTI CARBONARA 51.00 PLN / 3509
makaron spaghetti z guanciale

(sos na bazie jajek, pecorino romano, guanciale)

©
ﬁ Wspodtpracujemy z lokalng manufakturg TULONE, w ktérej makarony powstaja recznie z wioskiej semoliny
o durum, $wiezych lokalnych jaj i czystej wody — bez konserwantéw i sztucznych barwnikéw. Nasze makarony
TULONE sa zawsze freschi, tworzone z pasja i ludzkim cieptem, by kazdy kes oddawat autentyczny smak Italii.
LA TORTA DELLA MADELEINE 33.00 PLN /1509

(nutella, mascarpone, ciastka, pistacje kruszone)

GELATO ARTIGIANALE 26.00 PLN /150g
(lody wtasnej produkcji - oferta dostepna u kelnera)

TIRAMISU 31.00 PLN /180g
(biszkopty nasgczone Amaretto i likierem Baileys, kawa, krem mascaropne,

kakao)

PASTICCIO DI TARTUFO 28.00 PLN /180g

(beza, mus malinowy, mascarpone)

@® bezmiesne Zawiera owoce morza @® pikantne



Pizza Canotto

® MARGARITA

pomidory San Marzano DOP — mozzarella Fior di Latte di Agerola
— parmigiano reggiano DOP - bazylia — oliwa extra virgin

® MARINARA
pomidory San Marzano DOP - czosnek — oregano - oliwa extra virgin

SALAMI NAPOLI

pomidory San Marzano DOP — mozzarella Fior di Latte di Agerola — salami
napoli — oliwki Riviera Ligure DOP

® N'DUJA

pomidory San Marzano DOP — mozzarella Fior di Latte di Agerola - spinata
picante — n'duja — chilli — peperoncini

® RUKOLA FRESCA

pomidory San Marzano DOP — mozzarella Fior di Latte di Agerola - rukola —
pomidory koktajlowe — pfatki parmigiano reggiano — oliwa extra virgin — prazone
orzeszki pini

CAPRICCIOSA

pomidory San Marzano DOP — mozzarella Fior di Latte Agerola — czosnek —
prosciutto cotto — portobello — parmigiano reggiano — oliwa

® QUATTRO FORMAGGI
krem fresh - ricotta — gorgonzola — scarmorza — parmigiano reggiano

GAMBERETTI
pomidory San Marzano DOP — mozzarella Fior di Latte di Agerola — krewetka

tygrysia
— czerwona cebula - czosnek — peperoncini — oliwki Riviera Ligure DOP
— natka pietruszki - pomidory koktajlowe

® CARNE

pomidory San Marzano DOP — mozzarella Fior di Latte di Agerola — spinata —
prosciutto cotto — n'duja — pancetta affumicata

® TRICOLORE

pomidory San Marzano DOP - mozzarella Fior di Latte di Agerola - pomidory
koktajlowe
- straciatella - szpinak baby

® BUFALA E PESTO

pomidory San Marzano DOP - mozzarella di bufala - pesto genovese - pesto
rosso - pomidory koktajlowe - bazylia

@® bezmiesne Zawiera owoce morza @® pikantne

35.00 PLN

31.00 PLN

45.00 PLN

48.00 PLN

42.00 PLN

44.00 PLN

52.00 PLN

55.00 PLN

51.00 PLN

42.00 PLN

48.00 PLN



Specjalne pozycje wyselekcjonowane przez naszg Pizzaiolo Aline.

Pizza Canotto

PRIMA BURRATA 65.00 PLN

pomidory San Marzano DOP - burrata nadziewana pesto — oliwa extra virgin
— prosciutto crudo — pomidory koktajlowe — czosnek — bazylia

® MORTADELLA CON PISTACCHIO 64.00 PLN
Swieze pesto bazyliowe na spodzie — mozzarella Fior di Latte di Agerola -

mortadela - pomidory koktajlowe — pistacje — miéd z dodatkiem chilli -

stracciatella

® ALINA TARTUFO BIANCO 68.00 PLN

krem fresh — mozzarella Fior di Latte di Agerola — gruszka — gorgonzola — $wieza
trufla — midd - orzech wioski

TARTUFO 68.00 PLN

pomidory San Marzano DOP — mozzarella Fior di Latte di Agerola —ricotta
truflowa
—crudo di parma - $wieza trufla — pomidory koktajlowe — rukola

MANZO ALLA GRIGLIA MIRTILLI ROSI E ALINA 64.00 PLN

(krem fresh, mozzarella Fior di Latte di Agerola, czosnek, rukola, stracciatella,
zurawina, grillowana wotowina)

RPIZZA CANOTTO - PRAWDZIWA WLOSKA UCZTA

Pizza canotto to wyjatkowy styl neapolitarskiej pizzy, ktéry wyrdznia sie wysokim, puszystym i
delikatnym rantem — przypominajacym nadmuchany ponton (stad nazwa ,canotto”). Ciasto jest
dtugo fermentowane, lekkie i sprezyste, a srodek cienki, elastyczny i soczysty — inny niz w klasycznej
pizzy wioskiej.

Dla niektérych moze wygladac¢ na ,,niedopieczong” czy ,wodnistg”, ale to efekt swiezych sktadnikow
najwyzszej jakosci oraz pieczenia w bardzo wysokiej temperaturze (450-500°C) zgodnie z wioska
tradycja.

Jako jedyni w Biatymstoku serwujemy canotto — uznawang za najnowoczesniejsza wersje
klasycznej pizzy. Kazdy puszysty brzeg, wypetniony smakiem i aromatem, tworzymy zgodnie ze
standardami DOP i IGP. To pizza, ktéra smakuje najlepiej od razu po wyjeciu z pieca — zaskakujaca,
elegancka i niezwykle wtoska.

Jak cieszy¢ sie canotto?

Najpierw rozkoszuj sie soczystym srodkiem, a potem zanurz chrupiace brzegi w naszych

autorskich oliwach. To moment, w ktérym prostota spotyka sie z elegancja — a kazdy kes przenosi
prosto do serca ltalii.

sUON APPETITO
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BEVANDE - Napoje

PEPSI, PEPSI ZERO 1.00 PLN / 0,2L
MIRINDA 1.00 PLN / 0,2L
7UP 11.00 PLN / 0,2L
SCHWEPPES ORIGINAL 1.00 PLN / 0,2L
LIPTON ICE TEA PEACH, LEMON 1.00 PLN / 0,2L
WODA NIEGAZOWANA ACQUA PANNA 12.00 PLN / 0,25L | 23.00 PLN / 0,75L
WODA GAZOWANA SAN PELLEGRINO 12.00 PLN / 0,25L | 23.00 PLN / 0,75L
WLOSKA LEMONIADA SPUMA ALIPNA 29.00 PLN / 0,75L

(zapytaj obstugi o dostepny smak)

SO¥pFe

HERBATA RICHMONT IMBRYK 16.00 PLN
ESPRESSO 4.50 PLN
AMERICANO 9.00 PLN
DOPPIO 8.00 PLN
CAFFE LATTE 13.00 PLN
CAPPUCCINO 12.00 PLN
FLAT WHITE 13.00 PLN
KAWA MROZONA 13.00 PLN

*mleko z lub bez laktozy

Vergnano 600 Espresso Classico

W Trufli & Wino stawiamy wytacznie na autentyczne wioskie produkty — dlatego serwujemy kawe z
najstarszej palarni we Wtoszech, Vergnano (Turyn, 1882). To mieszanka 60% Arabiki i 40% Robusty,
ktdrej ciemne palenie wydobywa petny, czekoladowy smak — intensywny, lecz aksamitny. Kazda
filizanka to podréz do serca Italii, stworzona, by nasi Goscie mogli poczuc prawdziwe dolce vita.



Koktajle

APEROL SPRITZ
aperitivo - wino musujace — woda gazowana — pomarancza

HUGO SPRITZ
syrop czarny bez - wino musujace - woda gazowana — mieta

NEGRONI
gin/campari/czerwony wermut

PORNSTAR MARTINI
stumbras - syrop waniliowy — sok z marakui — prosecco

LIMONCELLO SPRITZ
limoncello - woda gazowana — wino musujace

31.00 PLN

31.00 PLN

32.00 PLN

32.00 PLN

31.00 PLN

Koktajle bezalkoholowe

HUGO SPRITZ 0,0%
wino musujace 0% - syrop czarny bez - woda gazowana

APEROL SPRTIZ 0,0%
syrop orange spritz — wino musujace 0% - pomarancza — woda gazowana

LIMONCELLO SPRTIZ 0,0%
limoncello 0% — woda gazowana — wino musujace 0%

28.00 PLN

28.00 PLN

28.00 PLN



Piwo beczkowe

PERONI NASTRO AZZURRO KEG 5,0%

12.00 PLN / 0,25L | 15.00 PLN / 0,4L

Piwo butelkowe

PERONI NASTRO AZZURRO

16.00 PLN / 0,33L

Piwo bezalkoholowe

PERONI NASTRO AZZURRO 0,0%

15.00 PLN / 0,33L

Alkohole mocne

STUMBRAS VODKA

o« PSZENICA OZIMA 40%
o PSZENICA 40%
¢ MLODY ZIEMNIAK 40%

LIMONCELLO MORRA 30%

GRAPPA MORRA DI MOSCATO RESERVA 40%
GRAPPA MORRA CHARDONNAY 40%

JACK DANIEL'S TENNESSEE WHISKY 40%
JURA 10YO SINGLE MALT WHISKY 40%

JURA 12YO SINGLE MALT WHISKY 40%
ANGOSTURA RESERVA RUM 5YO 40%
ANGOSTURA RESERVA RUM 7YO 40%

BEEFEATER LONDON GIN 40%
dry / pink strawberry / blood orange

BOMBAY SAPPHIRE LONDON DRY GIN

TEQUILA OLMECA 38%
silver / gold

MARTINI 14,4%
bianco / rosso / fiero

12.00 PLN / 40ML | 120.00PLN / 0,5L

12.00 PLN / 40ML

22.00 PLN / 40ML

22.00 PLN / 40ML

23.00 PLN / 40ML | 330.00PLN / 0,7L
25.00 PLN / 40ML | 350.00PLN / 0,7L
28.00 PLN / 40ML | 390.00PLN / 0,7L
21.00 PLN / 40ML | 310.00PLN / 0,7L
24.00 PLN / 40ML | 350.00PLN / 0,7L

21.00 PLN / 40ML | 300.00PLN / 0,7L

25.00 PLN / 40ML | 350.00PLN / 0,7L

21.00 PLN / 40ML | 310.00PLN / 0,7L

17.00 PLN / 80OML | 170.00PLN /1L



GRAZIL




